
Банкетное предложение 1

Холодные закуски
                 вес
(гр.)

Салаты

Овощи сезонные с душистой зеленьюи
(томаты, огурцы, паприка, редис, зелень)

Мясной Прованс 
(ветчина “Фермерская” из куриного филе с горчицей, колбаса “Венская”, 
ветчина “Деликатесная”, колбаса “Баварская”

Голландский “Каасмаркт”
(сырное ассорти - “Гауда”, “Моцарелла”, “Мраморный”, “Чеддер”)

Блинный рулет со скандинавским лососем
слабого посола и сливочным сыром
Рулетики из баклажанов по-грузински с
грецкими орехами и зернышками граната
Рулетики с ветчиной и сырной начинкой
Соленья домашнего приготовления разносолы в русских 
традициях: маринованные опята, хрустящая капуста, маринованная 
паприка, морковь и корнишоны

75

80

80

90

80

40
75

90

90

“Прованский Нисуаз”(традиционный салат на основе 
тунца, с добавлением молодого картофеля, стручковой фасоли, 
томатов “Черри”, перепелиного яйца и микс салата)

”Маседуан “Оливье” с куриной грудкой, салатом айсберг 
и черными маслинами



Банкетное предложение 1

        вес

Горячее блюдо порционно на выбор

Филе балтийской трески с овощным рататуем, 
стручковой фасолью и томатным соусом

Филе индейки в темпуре. Подается с паровой 
спаржей, томатами “Черри” и соусом “Белое вино”

260
250

Дополнительно 

ИТОГО:  960 гр.    2100 р.

Напитки в ассортименте                                                             400 мл
(морс собственного приготовления)

хлебная корзина (пшеничная и ржаная булочка со 

сливочным маслом)                                                                                       20



Банкетное предложение 2

Холодные закуски
                 вес
(гр.)

Салаты

Овощи сезонные с душистой зеленьюи
(томаты, огурцы, паприка, редис, зелень)

Мясной Прованс 
(ветчина “Фермерская” из куриного филе с горчицей, колбаса “Венская”, 
ветчина “Деликатесная”, колбаса “Баварская”)

Старофранцузский галантин (нежный куриный 
галантин с солнечной курагой и пикантным имбирем, маринованной 
свеклой и микс салатом)

Селедь Атлантическая с картофелем “Шато” и
 кольцами салатного лука (традиционная селедка а-ля русс с 
маринованным луком и картофелем Шато)

Голландский “Каасмаркт”
(сырное ассорти - “Гауда”, “Моцарелла”, “Мраморный”, “Чеддер”)

Ассорти из рулетиков (6 шт, 6 видов)
Соленья домашнего приготовления разносолы в русских 
традициях: маринованные опята, хрустящая капуста, маринованная 
паприка, морковь и корнишоны

75

80

90

80

80
120

75

Салат из телячьего языка, обжаренных шампиньонов, 
твердого сыра и овощей с пикантной заправкой

Маседуан со свежими кабачками, листьями салата 
лоло россо и йогуртовой заправкой 
(салат из кабачков со свежими огурцами, отварным яйцом и редисом со 
свежей йогуртовой заправкой)

Сельдь Атлантическая “а ля рюс”  
(традиционная “Селёдка под шубой”)

90

90

90



Банкетное предложение 2

        вес

Горячее блюдо порционно на выбор

Судак на пару с пюре из шпината

Медальоны из свинины с соусом “зеленый перец”
Подаются с картофельным гратеном и чипсами из бекона.

260

250

Дополнительно 

ИТОГО:  1130 гр.    2500 р.

Напитки в ассортименте                                                                     400 мл
(морс собственного приготовления)

хлебная корзина (пшеничная и ржаная булочка со 

сливочным маслом)                                                                                             20



Банкетное предложение 3

Холодные закуски
                 вес
(гр.)

Салаты

Ассорти из рыбных деликатессов
(семга в стиле Гравлакс, подкопченный эсколар, копченный палтус, террин 

“Дуэт красной и белой рыбы”)

Мясное трио со свекольным конфи
(куриный галантин с курагой и имбирем, отварной телячий язык с соусом 
“Сливочный хрен”, ростбиф в дополнении с маринованной свеклой и 
свежим микс салатом)

Атлантическая сельдь на подушке из свекольного пюре 
и картофеля “Пушкин”
Голландский “Каасмаркт”
(сырное ассорти - “Гауда”, “Моцарелла”, “Мраморный”, “Чеддер”)

Блины на Царский лад (блины в русских традициях с лососевой 
икрой и деревенской сметаной)

Овощи сезонные с душистой зеленьюи
(томаты, огурцы, паприка, редис, зелень)

Соленья домашнего приготовления разносолы в русских 
традициях: маринованные опята, хрустящая капуста, маринованная 
паприка, морковь и корнишоны

60

115

100

80

40

75

75

Маседуан со свежими кабачками, листьями салата 
лоло россо и йогуртовой заправкой 
( салат из кабачков со свежими огурцами, отварным яйцом и редисом со 
свежей йогуртовой заправкой)

“Столичный” с фермерским цыпленком

Куриный салат с виноградом “Кардинал” грецкими 
орехами, каперсами и йогуртовой заправкой

90

90

90



Банкетное предложение 3

        вес

Горячая закуска порционно

260

250

Горячее блюдо порционно на выбор

Филе мурманского палтуса с картофельным
гратеном, молодой спаржей и соусом “Белое вино”           
Стейк из говядины с картофельным гратеном, 
жареными вешенками и соусом “Демиглясс”                                                                

Баклажаны “Пармиджано”
(баклажаны и томаты, запеченные с сырами “Моцарелла” и 
“Пармезан” с томатным соусом и соусом “Песто”)

90

Дополнительно

ИТОГО:  1155 гр.    3000 р.

Напитки в ассортименте                                                                     400 мл
(морс собственного приготовления)

хлебная корзина (пшеничная и ржаная булочка со 

сливочным маслом)                                                                                              20




